


Bene�ci: 

• Riduzione ef�cace dell’ossigeno nello spazio di testa delle bottiglie

• Riduzione dei consumi di gas inerte grazie a un’attivazione a bottiglia

• Modernizzazione ef�cace dei sistemi esistenti non dotati di un sistema di 
inertaggio per l’imbottigliamento

• Riduzione del rischio di ossidazione prematura del vino

• Ottimizzazione del tempo di conservazione dei vini

• Riduzione possibile delle percentuali di SO 2 impiegate nei vini

• Ottimizzazione dell’omogeneità tra diverse bottiglie dello stesso lotto

In breve:
NomaLine HS 6000 è il sistema di inertaggio 
più ef�cace tra quelli basati sull’iniezione di 
gas inerte.

La creazione di un vortice per sostituire 
l’aria negli spazi da inertare, associata 
a una fuoriuscita ottimizzata, permette 
di raggiungere valori di ossigeno nello 
spazio di testa pari al 2%, mentre i sistemi 
di inertaggio attuali permettono di 
raggiungere valori di ossigeno tra l’8 e il 
10%. Il doppio �usso di iniezione di gas 
permette di regolare con estrema precisione 
l’inertaggio del collo e della capsula.

Contrariamente ai sistemi correntemente 
utilizzati che diffondono il gas inerte 
continuativamente, NomaLine HS 6000 
inietta il gas inerte esclusivamente 
quando la bottiglia viene rilevata, 
permettendo di ridurre il consumo di gas 
inerte in modo sostanziale.

In�ne, la possibilità di modulare il 
livello di inertaggio costituisce 
un’ulteriore soluzione nella 
gestione dell’ossigeno 
presente negli spazi di testa 
delle bottiglie.
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L’inertaggio ef�cace dello spazio 
di testa


